lati pranzul tau sidute. Adica,
strangeintr-obaghetatotcei
nfarfurie, dar pe verticala:
branzeturi si salata, feliide
cameslaba, legume, sos,
mirodenii si, cel care leaga

totul, lorgu Draghicescu.

Gatavacanta, urmeaza scufun-
dareaintr-o toamna (sper eu) lun-
g4, dar cu treaba multa, proiecte
noi si planuri pentru un intreg
sezon. Nu mai ai timp, te preocupa
altceva, mesele cu siestd prelun-
gita sunt doar o amintire din va-

canta si-atunciitiieiméancareata, o :
i cain casaunui bucurestean mid-
i dle-class din Micul Paris, intr-o zi
i obisnuitd de duminica. Poftiti, va
i rog! A, sanu uit: restaurantul nu e,

combini pe verticala, o strangi
intre doua felii de paine si fugi un-
de aitreaba. Adicaitiiei un sand-
wich —un fel de “dietda asociata” cu
ce crezi tu ca e mai bun si mai
proaspat in toamna asta.
Suntlamare cautare in acest

sezon variantele de sandwich cu

peste (somon si ton in special), cele

vegetariene (in care legumele

proaspete sila gratar se asociazacu

vinegreta) si cele “create your
meal” (sandwich-ul e lacheremul

imaginatiei tale, de la tipul de piine

labranzeturi sisos). Daca estine-
hotarat, ti-am pregatit cinci sand-
wich-uri gata preparate, proaspete
sidelicioase. Alege unul si fugi!

Club Pela 1894, intr-un club ex-
clusivist din New York, jucatorii
seridicau cu greu de lamasa, cu
atit mai putin pentru a ménca. Si-
atunci, patronul aavutideeasa
serveasca directlanga ruleta pla-
touri cu sandwichuri supraeta-
jate, umplute cu ceea ce intraintr-
o portie de aperitiv.

Dacavreti un Club clasic il
gasiti in varianta cu bacon, cas-
caval, suncd, salatd verde, rosii,
maioneza. In pret suntinclusi
cartofi prajiti si un sos laalegere.
Gregory’s; 10,5 lei

De gustibus

{ Rossetya, Dimitrie Bolintineanu 9,

{ 110318059199, 11:00 - ultimul

i client. 0 masa pentru doua persoane —
i njur de 80 de lei

i Hai sav-arat Bucurestiul de

i altadata! Nuvachemniciin targla
i Mosi, nici pe terasi la Otetelesanu
i siniciladineulaAthenée. Vainvit

intr-un loc unde poti mancala fel

parca toti au papuci de pasla),
ventilatia merge bine, iar
toaletele sunt cochete si arata ca
acasa dupa o zi de curatenie
strasnica.

Meniul se lauda (siadevar
graieste!) cu “bucate si cofeturi
cercate” de fete subtiri siveti
observa canu-s putine (nici
mancarile, nici gurmanzii). Dar
panava hotarati, luati o bunatate
de salata de vinete si un mezelic
gandit roméneste, cu pastramuri,
babic si ghiudem, cu telemea si
afumatura de branza invartita de-i
zice cascaval. Asta asa, casanu

i neaparat, pentru nostalgici. Si

i acum, prezentarile:

i domnul/doamna si Rossetya. O

i gasitilaun pas de piata Rosetti

i (asacum banuiati!) intr-o vilaalba
i asezata pe colt cuvederela strada.
i “Cuvedere”vine vorba, cici gea-

i murile sunt sablate, iar storurile

i de matase va apara tihna mesei de
i privirile trecatorilor si de zgomo-

i tul orasului. Gazdele va intAmpina
: zambindlaintrareain cele doua

¢ saloane, Olive si Noisette, gatite

i cadoud surori gemene inainte de

¢ bal. Eu, unul, aleg sufrageria cu

i pereti garnisiti cu matase olive si

i fotografii vechi, cu servanta,

i sfesnice si nimicuri care umpleau
i odaile de luat masa din casele

! boieresti. Oriunde vetistae

: liniste, nu-i aproape niciodata

i aglomeratie (de-ar raméne asa),

i personalul e foarte prompt si dis-

i cret (nu stii cind vine si pleaca, de

beti tuiculita pe inima goala. Daca-
ivineri, astimparati-va foamea cu
mancare de praz cu masline si pof-
ta cu tocanita de ciuperci cu
mamaliguta. Dacanu, ce
urmeaza? Vaspun eu: pentru
domni, un bors fierbinte de vacuta
gatittaraneste cu toate zarzava-
turile de prin gradina, iar pentru
doamne un bors holtei de legume
siverdeturi. Dupa sorbitura, se
aduc pe masa carafele cu vinurile
casel, deocamdata albe, pentru
peste: filé de salau ca pe Siret cu
sos de smantana si ciuperci sau un
crapcean cu mamaliguta
desavarsit cu usturoi? Nu va gan-
diti prea mult, ca vine vremea
sarmalutelor in foi de vita cu sméan-
tana sia celor rasucite-n varza
dulce cu ciolan afumat. Daca tineti
dieta, comandati pui; de netrecut
cuvederea ori cu gustul sunt ciu-
percile “invalite in piept de pui”,

saramura olteneasca din pulpe si
ficateii trasi la tigaie cu ceapa,
costita siotaradevin, cit sa
lunece painea pe gatsisatrecila
felul urmator. Adicala oratania
nationala, porcul, sub formade
coaste marinate cu usturoi si
mamaliguta sau, ce mai tura-vura,
in chip de “purpuriu romanesc”:
un potpuriu de cotlet de berbecut,
muschi de vitd in singe, pieptul de

la o puicana, niscaiva ciuperci
incinse pe gratar si costitd abia
atinsa de fierul incins. In mijlocul
mesei stau la sfat doua salate: de
bureti murati si de masline grase
fanariote, tocate impreuna cu
patlagele rosii, patrunjel, ceapa de
apa si parfumate cu untdelemn si
acritura.

Doamnele si domnitele vinovate
deja de festinul la care au
consimtit siiaun desertusor, o
salata racoritoare si parfumata de
grepfruit astimparat cu un sos de
iaurt, miere, menta si seminte de
mac.

Cafelele sicognacul se potaduce
in salonul aldturat, unde domniile-
voastre, asezate in fotoliile de piele
ruginie, veistala taclalelao
tigareta aromata. In surdina, Jean
Moscopol isi ména birjarul in
noapte, moment potrivit pentru o
clatita-surpriza — sinu micav-o fi
mirarea cind veti vedea o cupain
care fasioare de clatita fierbinte
stau cuminti sub inghetata vani-
latd, mandra nevoie mare de
gatelile ei de ciocolata, caramel si
liqueur. Mai iau o portie, parol, sa
ma puna doctorulla dieta daca nu!
Acelasi lorgu Draghicescu
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